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OFICIO COMISORIO

OFICIO COMISORIO No. 7303-4242-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

e Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE|CR 5 No 10B-20 CUNDINAMARCA/CHOCONTA
CHOCONTA-APROLECHO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demds normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 23 AL 27
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia

CARLOS JULIO MONTERO CABRERA CONTRATISTA GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefénico (601)
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la

pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias

: i H i i . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogoté el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

Recibido por
Firma
" Nombre AtcAdfc a / \/&{'(

Cédula

Cargo i L
CLARO MANUEL COTES PINEDO Eecha
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccion de operaciones Sanitarias
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En CHOCONTA- CUNDINAMARCA D.C., a los 25 dias del mes de octubre de 2023, se hicieron presente los suscritos

profesionales de la Direccion de Operaciones Sanitarias del Invima, por orden de Oficio Comisorio No 7303-4242-23, en el
establecimiento denominado: ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO, ubicado en la

CR 5 No 10B-20 NIT. 900190963-6 teléfono 3214402200; 3124507208 fax: No tiene, con el fin de Realizar visita de control
posterior en atencidn a plan de visitas del cuarto trimestre del afio 2023, con el fin de dar cumplimiento a la Resolucion 3168

de 2015 y Resolucion No. 2021032459 de 2021. La visita fue atendida por el RICARDO ALVAREZ GARCIA identificado con
C.C 19325065 en calidad de REPRESENTANTE LEGAL a quien se le hizo entrega del oficio comisorio vy se le informé el

objeto de Ia visita.

OBJETIVO

Realizar visita de control posterior en atencién a plan de visitas del cuarto trimestre del afio 2023, con el fin de dar cumplimiento
a la Resolucion 3168 de 2015 v Resolucion No. 2021032459 de 2021

ANTECEDENTES
Tramite: Expediente: 20243968/Reqistro sanitario: RSA-0023195-2023. Radicado 20221282686

La visita se realiza en atencion a listado priorizado Control Posterior cuarto trimestre. Establecimiento priorizado desde el
Grupo de Autorizaciones de Comercializacion.

DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCION DE LA SITUACION ENCONTRADA)

Ubicada los servidores publicos en la direccion arriba mencionada, se ewdenma planta de procesamlemo de lacteos. Se
rocede a realizar la verificacién de la documentacion
mencionado frente al insumo del Instituto correspondientes a los mismos soportes radicados por el usuario (verificacion
realizada en Se-Suite Invima, la consulta del registro, permiso o notificacién en el sistema de tramites — consultas publicas
sobre etiquetas y/u 6rdenes de proceso de referencias que se han fabricado y/o se encuentran en el mercado y algunas otras
en estudio). Observando lo siguiente:

Para el Tramite: Expediente: 20243968/Regqistro sanitario: RSA-0023195-2023. Radicado 20221282686 se realiza:

NOMERE PRODUCTO A RIZADO: YOGURT ENTERQ CON DULCE, YOGURT SEMIDESCREMADO CON DULCE, YOGURT
O CON DULCE VARIEDAD ABOR FRESA, M LOCOTON ; YOGURT ENTERO CON DULCE CON

MERMELADA DE FRESA, YOGURT ENTERO CON DULCE CON MERMELADA DE MORA, YOGURT ENTERO CON DULCE CON
N

MERMELADA DE MELOCOTON, YOGURT ENTERQ CON D LCE N MERMELADA DE GUANABANA, Y RT ENTERO

ENTERO CON DULCE CON MERMEQDA DE FEUQA YOGURT ENTERO CON DULCE CQN ME RMEI_.,ADA DE MANQQ YOGURT

ENTERO CON DULCE CON MERMELADA DE FRUTOS ROJOS, YOGURT ENTER N DULCE CON MERMELADA DE FRUT

AMARILLOS, Y RT ENTER N DULCE CON SABOR A KIW RT ENTER N DULCE CON MERMELADA DE PINA;

YOGURT SEMIDESCREMA C R ARTIFICI FRESA, YOGURT SEMIDE CE CON
ABOR ARTIFI IAL DE M URT MID REMAD! N DULCE CON SABOR ARTIFICIAL DE MEL TON, YOGURT

YOGURT SEM!DESCREMADO CON DULCE QON §ABOR ARTIFECIAL DE FELJOA, YOGURT SEMIDESCREMADOCON DULCE CON

R ARTIFICI ANGO., Y RT SEMID CON DULCE CON SABOR ARTIFICIAL DE FRUTOS ROJOS, YOGURT

RE A ARTIFIC FRUTOS AMARILLOS, Y T SEMIDESCREMA
CON SABOR ARTIFICIAL DE KIWI YOGURT SEMIDESCREMADQ CON DULCE CON SABOR ARTIFICIAL DE PINA: YOGURT
DESCREMADO SIN DULCE DESLACT! SAD ON_MERMELADA DE FRESA YOGURT SIN DULCE DESLA ADO CON

E DESLA AD RMELADA DE PNA Y RT REMAD IN DULCE DESLA A N _SABOR
ARTIFICIAL DE FRESA, YOGURT DESCREMAD N DULCE DESLACTOSADO CON SABOR DE MORA, YOGURT DESCREMA
IN DU C R ARTIFICI YOGURT DO SIN DU
N A R A R A

MANDARINA, YOGURT DESCREMADQ SIN_DULCE DESLACTOSADO CON _SABOR ARTIFICIAL DE MARAQUYA YOGURT
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DESCREMADO SIN DULCE DESLACTOSADO CON SABOR ARTIFICIAL DE FEJOA, YOGURT DESCREMADO SIN DULC
DESLACTOSADO CON_SABOR _ARTIFICIAL DE MANGO, YOGURT DESCREMADQ SIN DULCE DESLACTOSADO CON SABOR
ARTIF FRUTOS ROJO GURT C Q U CTOSADO CON SABOR ARTIFICIAL DE FRUTOS
AMARILLOS, YOGURT DESCREMADO SIN DULCE DESLACTOSADO CON SABOR ARTIFICIAL DE KIWI, YOGURT DESCREMADO
SIN DULCE DESLACTOSADO (SIN COLOR NI SABOR), YOGURTH ENTERO SIN DULCE (SIN COLOR NI SABOR) YOGURTH ENTERO
A T
(YOGQRT GRIEGO) YOGL!RT ENTERO CON DULCE CON MERMELADA DE MELOCOTON ( YOQLJRT GRIEGO) YOGURT E!!TERO
CON DULCE CON MERMELADA DE GUANABANA (YOGURT GRIEGQ), YOGURTH ENTERO CON DULCE CON MERMELADA DE

T R M A A T GRI
N D N E FEI RT GR Y T N N
MERMELADA DE MANGO (YOGURT ENTERQ), YOGURT ENTER! N DULCE CON MERMELADA DE FRUTQS ROJOS (YOGURT
RIE YOGURTH ENTER N £ RMELADA DE FRUTOS AMARILL RT GRIE YOGURTH ENTER
CON DU N MERMELADA DE KIW| (YOGURT GRIEGO); URTH_ENTERO CON DULC NTACION CONJUNTA
N H Z RADO, YOGURTH ENTER N E EN PRESENTACION CONJUNTA CON ARR

ACHOCOLATADO, YOGURTH ENTERO CON DULCE EN PRESENTACION CONJUNTA CON ARITOS DE MAIZ CON SABOR

ARTIFICIAL DE FRUTAS, YOGURT TERO CON DULC PRESENTACION CONJUNTA CON BROUNIE, YOGURTH ENTER
N DULCE EN PRESENTACION CONJUNTA CON GALLETA

MODALIDAD DE LA NOTIFICACION SANITARIA: FABRICAR Y VENDER. CUMPLE

mpr fabrica Y RT ENTER N DULCE CON MERMELADA DE FRESA, Y RT ENTER N E CON
MELADA DE MORA, YOGURT ENTERO CON DULCE CON MERMELADA DE MELOCOTON, YOGURT ENTERQ CON DULC
N MELADA DE FELJOA, Y RTH ENTERO SIN D IN R NI SABOR

Las demas presentaciones de acuerdo a lo revisado y expresado por quien atiende la visita hasta la fecha de esta visita no se
han procesado, solo se registraron para en un futuro desarrollar, SIN CONCEPTO.
: ASO 0 P T OCONTA (APRO 0). E
EMAIL: aprolecho@hotmail.com CUMPLE
DIRECCION: CR 5 No 10B-20 CHOCONTA- CUNDINAMARCA CUMPLE
TELEFONO CUMPLE

ha ramaos. N C MPLE ment empresa pr duc nen Ias re: entamones sale al mercado de 1 2

4000g
MARCAS: PROLECH DELA, AZUCENA, LACT N CTE LA PIRINOLA, LACTE EL_ALTIPLA

NDINAMARCA. Solo se saca al mercado marca DELA, MPLE
TRATAMIENTO: Pasteurizacion. CUMPL
P ENVASE TERIA VASE: Bolsa plastica, vaso vy fras rafa con ta e cierre hermético. CUMPLE.
CONDICIONES DE CONSERVACION: refrigeracion de 2°C a 4°C CUMPLE
Vi TIL: Sin soportar. um
COMPOSICION DEL PRODUCTO: No declara todos los ingredientes NO CUMPLE

Por lo tanto, la empresa debe hacer las modificaciones técnicas o legales pertinentes y en la actualidad NO CUMPLE
para el control posterior para el expediente mencionado.

OBSERVACIONES
7 A= W
oA

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.
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Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

Para constancia se lee y firma por quienes intervinieron en la presente diligencia el dia 25 del mes de octubre de 2023, de
acuerdo a la normatividad sanitaria vigente. Copia integra del presente documento se deja al interesado.

1.065.562.346

Por INVIMA
CARLOS JULIO MONTERO DORA JANET QUINTERO
Nombre CABRERA Nombre LOND%
Firma (‘ Firma
817,
C.C. 1.065.562.346 CC.
[ =
Cargo Contratista Cargo Profesional Universitario

Grupo o Dependencia

GTT CO2

Grupo ¢ Dependencia

GTT CO2

S

Nombre Nombre
Firma // Firma /”/
c.C. // c.C. //

Cargo Cargo

Grupo o Dependencia // Grupo o Dependencia

Responsable o propietario establecimiento o producto:

Nombre RICARDQALVAREZ GARCIA Nombre
Firma

(= &5 Firma _,//
c.C. 19325065 c.C. //
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo //
Nombre /// Nombre
Firma Firma //
C.C. /// C.C. 1/
Cargo Cargo //

Testigo de la Diligencia:

Nombre Nombre

Firma // Firma //
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OFICIO COMISORIO No. 7303-4242-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefores:

B Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE|CR 5 No 10B-20 CUNDINAMARCA/CHOCONTA
CHOCONTA-APROLECHO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 AL 27
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia

CARLOS JULIO MONTERO CABRERA CONTRATISTA GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico (601)
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la

pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias

: ite. A i . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogoté el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023
Recibido por

Firma

b= Nombre At cAiic /A )\/&f(

Cédula

Cargo i L
CLARO MANUEL COTES PINEDO Escha -—
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccién de operaciones Sanitarias
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
|Ciudad / Departamento | CHOCONTA-CUNDINAMARCA |Fecha | 2023-10-24-25 |Acta No. | 2|
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcién planta 9001909636-2 Direccién CR 5 No 108-20
ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE

Razdén Social CHOCONTA-APROLECHO Teléfonos 3214402200

NIT - CC 900190963-6 Correo electrénico Aprolecha@hotmail.com

Representante Legal RICARDO ALVAREZ GARCIA Fax NO REPORTA

GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-4242-23

Objetivo de la visita

Realizar visita de Inspeccion sanitaria en atencion a G T x
cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013; Resolucién 2310 de
1986; Resolicion 1804 de 1989 y demas reglamentacidn sanitaria aplicable.

ALIMENTO

DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados > La actividad insustrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Maquilas NO Camara de Comercio? S|
1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches
cultivadas con bifidobacterias)
1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
SUBCATEGORIAS EVALVADAS [ ___ _ _ __________—______—___—_—___—__——_—_————
——————————————————————————————————— Cantidad/Unidad de tiempo
YOGUR VARIEDADES 8 TONELADAS / ARO
CREMA DE LECHE 10 TONELADAS / ANO
QUESO FRESCOS(DOBLE CREMA Y CAMOPESINO) 18 TONELADAS / ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIADE | - —————————————— = = s l=mame e




WP ST WELANEA Y CoR RO, I -
Ir--l. H’T]U INSPECCION SAMTARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Codgs TCWEFTIT T Vet 5 T Foca oo wwin 10T
Purtaes
5
[~}
3 I3}
Subcategoiad
il ol i
Subicateg 49 E
S aid
s rasy s
3 ie——

Para pjustar plants a las norr as sanilanas deba darse cumplimianto & las siguisntes axgencias

Subcategoria {1) 1.1-1.3-1.4-1,6-1.6-2.2-2.3-2.4-3.1-3.3-3.4-4.1-4.2-6.7-5.2-5.3-5.5-5.8-8.1-6.2-8.3-6.4-5.5 Subcategoria (2) 1.*-1.3-1.4-1,5-1.6-2.2-2.3- 2.4

3.1-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1-5.2-5.3-5.5-5.6-8.1-0.2-6.3-6.5. Subcategoria (3] 1.1-1.3-14-1.5-1,6-22-2.3-2.4-3.1-3.3-3.4-4.1-4.2-5.1-5.2-5.3-5 5566, 16 2-6.3
6.4-6.5;

Do Gon o onla sanitaria vigente, especialmente a Loy 8 de 1978,
Exigencias adicionales:
NING LUINA
Gas sdicionaies icas 5o producto o |
NINGLNA ]

11
- o
Li
Cargo CONTRATISTA
Dopondencia GTTCOZ -DIROS

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

B v s

Nowr v ___ RICARDO ALVAREZ GARGIA
Cargo —REPRESCNTANTELEGAL

ce. 19325085

B & de
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; CHOCONTA-

Ciudad / Depto CUNDINAMARCA Fecha 2023-10-24-25 Acta No. 2
DATOS GENERALES
Cadigo de inscripcion planta: 9001909636-2 Direccion: CR 5 No 10B-20
ASOCIACION DE PRODUCTORES
Razon Social : DE LECHE DE CHOCONTA- Teléfonos: 3214402200
APROLECHO
NIT -C.C.: [ 900190963-6 | Correo eleclronico: [ Aprolecha@hotmail.com
; RICARDO ALVAREZ )

Representante Legal: GARCIA Fax: NO REPORTA

iTT: [ CENTRO ORIENTE 2_] Oficio comisorio: | 7303-4242-23

Objeto de la visita : Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencion a Gestién del riesgo por Listado priorizado, con el fin de verificar el cumplimiento de la
reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 2310 de 1986; Resolicion 1804 de 1989 y demas reglamentacion sanilaria

Subcategorias evaluadas:

aplicable.
DATOS DE PRODUGCION
3 . La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con
Namero de empleados: 5 lo establecido en Camara de Comercio? SI
Maquilas: NO

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches
cultivadas con bifidobacterias)

Lineas de subcategoria del alimentos

YOGUR VARIEDADES

Volumen / afio

8 TONELADAS / ANO

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con

Subcategoria 1: bifidobacterias)
. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 10 Se observa equipos en desuso en digfrentes
“'|Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 26 ar partes de la fabricas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento, A
4.p|€mPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente 20
“|para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los operarios. Res. 8
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado Las areas de elaboracion se comunican
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 de 2013 Art. 18 num, ar 5 ambientaimente posibilitan la contaminacion
5 cruzada.
Se observan pisos deteriorados en diferentes
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen 5 partes de la planta, Se evidencian paredes con
""|estado de mantenimiento. Res. 2674 Arl. 7 num. 1.1, 1.2, 2,3, 4,5 6y7 L desprendimiento de pintura en diferentes partes
de planta.
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Codigo: IVC-INS-FM114 ] Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. . 5 ::s baﬁ;ur Sp:::" i:af;?sz p:S'?gs :’:ntt?nsgg
|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 o " PeronE. Qus ngra ‘
evidencia casilleros con alimentos.
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 Los filtros sanitarios no cuentan con la dotacién
%] 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6 ar completa.
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 10
12013 Ant. 7 num. 1.3, 1.4 4
El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o produclo . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6num. 5.1, 54 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se| 20 7
" |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento adecuado. Res, 2674, Art, 9 Se observa equipos con vestigios de oxido en
22|num. 1,2 3,4 5,6, 78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 1256 su estructura. No presentan los soportes de
de 2012; Art. 13 num. 1,1 cumplimiento a la resolucion 683 de 2012.
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 El programa no se ejecuta conforme a lo
122 num. 2, Art. 10 num, 5 ' previsto.
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 KO8 apuipns; de medioiln [ne: e Snauenin
calibrados
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 10
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua polable. Res. 2674 de 125 Al momento de la visita no se pude verificar
712013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ar ! cloro ya que no cuentan con kit.
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos 25
““|solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, Art. 26 num. 2 9 : : E
Se abserva volador en area de elaboracion. Se
5.3|Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, _— °:’g§22‘f‘ "2‘2?.':.;"’;5 i‘éf;‘;”'é?:l;’?f!‘?ﬁ..ﬂi
16,3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3: Art 28 num 7 ar v P ¥me prmag. s
alargadas y sifones sin rejillas que posibilitan el
ingreso de plagas.
Se observa deficiencia de limpieza en
34 Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y utensilios. Res. 125 diferentes partes de la planta. Se observa
"7|2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 ar : sustancias de limpieza de uso doméstico para
realizar la limpieza.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 13
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a los f ;
41 trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14 ar 17 Las capacitaciones no son continuas.
) : o3 : Se observa materias primas contra la pared.
49 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. aF 16,5 Ademas, guantes y petos mal dispuestos por
13y 14, :
diferentes partes de la planta.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013| a3 7
SlArt. 11 ; Art. 14 num. 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 7

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacion ] Caliﬁcacmnl CriticoIOhservaciones




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

[

INSPECCION

IMma

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art, 16 num. 1,2,3,4,5, 6.7,8;

Se observan materias primas sin identificar. No|
presentan las fichas técnicas de todas las
materias primas. No cuentan con los criterios
de aceptacion y rechazo de todas las materias

S| Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,345 A, 20 num. 1, 2, 3,5, 6,7, 8, 9 y 10 ar 10 primas.
No presenta soportes de cumplimiento de la
resolucion 4506 de 2013 y 2906 de 2007 para
las materias que aplique.
. : Las areas de elaboracion se comunican
Fiujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 . g S
5.2 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ar 10 ambientalmente posibilitan la contaminacion
cruzada.
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, liempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 ar 10 No se registran todas las variables de proceso.
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
i Ay
5.4|Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10 o
: T e e
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 5 No presentan soportes de cumplimiento de
Z|Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, ar 4143 de 2012.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 10 No presentan las acciones correctivas cuando
11619 de 2015 ar hay desviaciones en las etapas productivas.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 1"
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Los resultados analiticos no son
. ; representativos de acuerdo a los volumenes de
6.1 ;a?%r:zazzenma:trgo.;uarenwna y liberacion de producto. Res. 2674 de o 12,5 produccién. El programa no contemplas las
’ ve¥ acciones a realizar cuando hay resultados
analiticos por fuera de norma
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 75 No esta validada la vida dtil de los productos
412005 Art. 3 a ' elaborados.
63 Almacenamiento de producto terminade. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 75 Se observa producto terminada debido del
~11,234y5 L : difusor.
Se realiza evaluacion de rotulado general y
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res, . 0 NO nutricional para el producto: YOGURT
"']1333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ! ENTERO CON DULCE DE FEIJOA POR
4000G MARCA DELA
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 . 75 Con la informacion suministrada no se puede
~lnum. 6 @ ' realizar la trazabilidad completa.
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
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Lineas de subcalegoria del alimentos

CREMA DE LECHE

Volumen / afio

10 TONELADAS / ANO

Subcategoria 1: 1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico| Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 10 Se observa equipos en desuso en digfrentes
A 8 num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 o partes de la fabricas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento, o
12 empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud 20
““|suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los a
operarios, Res, 2674 de 2013 Art, 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado) Las areas de elaboracion se comunican
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar 5 ambientalmente posibilitan la contaminacion
num. 5 cruzada.
Se observan pisos deteriorados en diferentes
1.4 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen 5 partes de la planta. Se evidencian paredes con
" |estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1, 12,2, 3, 4, 5,6y7 e desprendimiento de pintura en diferentes
partes de planta.
El diseflo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. Las Berioe renciran;hincies pReios de tréasity
1.5 Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 ar 5 de personal que ingresa a la planta. Se
. ' T evidencia casilleros con alimentos.
18 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 Los filros sanitarios no cuentan con la
212674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6 ar dotacion completa,
1.7|E) sistema de drenajes no genera nesgos de contaminacion. Res. 2674de o
12013 At 7 num. 1.3, 1.4 @
El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8{contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion |Calificacién | Critico| Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficienles y adecuados para los procesos que se| a0
"' |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a - T
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 Se observa equipos con vesligios de oxido en
22(num. 1,2, 3, 4,5 6, 78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art 18 num. 10, Res. ar 12,5 su estructura. No presentan los soportes de
683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 cumplimiento a la resolucion 683 de 2012,
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 125 El programa no se ejecuta conforme a lo
“|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a0 4 previsto,
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 t:ﬁbr;'ﬂ‘:::"s aeimaciEn D B Sncumnin
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 10
3./REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico| Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de| 125 Al momento de la visita no se pude verificar
112013, Artl. 6 num 3, Art. 26 num 4 ol ' cloro ya que no cuentan con kit.
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de| a 25

residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5. Art. 26 num. 2

FALSE
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Se observa volador en area de elaboracion. Se
evidencia entreluces en puertas de ingreso de
ar 12,5 personal y materias primas. Se observa rejillas
alargadas y sifones sin rejillas que posibilitan
el ingreso de plagas.

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1,

33|53, At 7 num 6,3 : Art. 26 num 3. Art 28 num 7

Se observa deficiencia de limpieza en

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. diferentes partes de la planta. Se observa

3.412674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art, 26 num. 1: Art. 28 num 7 ar 125 | sustancias de limpieza de uso doméstico para
realizar la limpieza.
Parcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) J 13
4,|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico| Observaciones
Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a ) ‘
4.1 los trabajadores. Res. 2674 Ar.12, 13 y 14 ar 17 Las capacitaciones no son continuas.
' N ; Se observa materias primas contra la pared.
42 i:;éct;ias higienicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. o~ 16.5 Ademas, guantes y pelos mal dispuestas por
yis. diferentes partes de la planta.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 a3 A O AR AT N = Sl
“JArt. 11 ; Art. 14 num. 12 a (ol e et L e D) e e e S |l
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion) | 7
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico| Observaciones
Se observan materias primas sin identificar.
No presentan las fichas técnicas de todas las
X 3 P terias primas. No cuentan con los criterios
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,34,5, iy 1 ;
5.1(6.7.8; Ait. 22 num. 1; Art. 28 num. 13,4,5A1.29num. 1,2,3,5,6,7.8,9y|  ar 10 de aceplaciin y rechezo de todas las materiae

10 primas.

No presenta soportes de cumplimiento de la
resolucion 4506 de 2013 y 2906 de 2007 para
las materias que aplique.

' ’ ; Las areas de elaboracion se comunican
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 4 e
5.2| Art. 18 Num. 5 Art. 20 num. 1 y 4 ar 10 ambientalmente posibilitan la contaminacién

cruzada.

Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre
5.3(otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al lipo de producto. ar 10 No se registran todas las variables de proceso.
Res. 2674 de 2013 Art, 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacién adecuada de produclo en proceso, Res 2674 de 2013, An

5.4 18. a 10

T ==

No presentan soportes de cumplimiento de

55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 5
A 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 835 de 2013. b 4143 de 2012.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 v Res, 10 No presentan |as acciones correctivas cuando
"[1619 de 2015 ad hay desviaciones en las etapas productivas,
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |a evaluacion) [ 11
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico| Observaciones
Los resultados analiticos no  son
; ; representativos de acuerdo a los volumenes
6.1 :;ozg;:;n::ezg\::’:tr:oé ct.garentena y liberacion de producto. Res. 2674 - 125 de produccion. El programa no contemplas las
‘ e acciones a realizar cuando hay resultados
analiticos por fuera de norma
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 75 No esta validada la vida util de los productos
““|de 2005 Art. 3 = E elaborados.
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. Se observa producto terminada debido del
6.3 ar 75 A
1,234y5 difusor.
Se realiza evaluacién de rotulado general:
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 15 CREMA DE LECHE POR 10000G MARCA
*7|333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 @ DELA PRODUCTO PARA EL SECTOR

GASTRONOMICO
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6.5

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
num. 6

7.5

Con la informacién suministrada no se puede
realizar la trazabilidad completa,

6.6

Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

15

Porcentaje de cumplimiento (equivalenta al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria |




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in im O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
" " Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / ano
QUESO FRESCOS(DOBLE CREMA Y CAMOPESINO) 18 TONELADAS / ANC
Subcategoria 1: | 1.5.1 Quesos frescos (no madurados) ]
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 10 Se observa equipos en desuso en digfrentes
""|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26 o partes de la fabricas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
El disefic de la instalaciones de las areas de proceso permite un Las areas de elaboracion se comunican
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 ambientalmente posibilitan la contaminacion
de 2013 Art. 18 num. 5 cruzada.
' - . Se observan pisos deteriorados en diferentes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un : !
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 paries de_ Ia. planta, 59 ewdenme_m Prredes 6on
desprendimiento de pintura en diferentes partes
3,456y7
de planta.
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es " 5 Loa d?::;;?;:::?:;::ap:sg;“:?aﬁfalrg:sm
adecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y6.4 evidencia caslioros: con alinieios.
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy - .
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art, 20,|  ar 5 Los fikros sanilarics no cuentan con e dotacidn
completa.
num B
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 10
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 g
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o 10
““|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 a
| y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los % 30
' "|procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
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Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. Se observa equipos con vestigios de oxido en
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, Art. 10 num. 4, Art ar 12,5 su estructura. No presentan los soportes de|
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 cumplimiento a la resolucion 683 de 2012,
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 El programa no se ejecuta conforme a lo
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 & : previsto.
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 Los Squipos: 08 [MERIOn, ha 8o, Bncuenien
calibrados
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 10
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 125 Al momento de la visita no se pude verificar
"7|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ar ? cloro ya que no cuentan con kit.
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sodlidos. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num, 2 o 3
Se observa volador en area de elaboracion. Se
‘ idencia entreluces en puertas de ingreso de
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. i A h ,
3.31hum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar 12,5 personal y materias primas. Se observa rejias
alargadas y sifones sin rejillas que posibilitan el
ingreso de plagas.
Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y Si?a ?‘?::Na " d:ﬁg":nlt:a hd:la ilgge::sarsz
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1: Art. ar 12,5 fenos parits | ot ;
28 num 7 sustancias de limpieza de uso doméstico para
realizar la limpieza.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 13
REQUISITOS PARA EL PER .
4. AI_._I?AENTOS BONAL ANEULADUR. DE Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 17 L itaci o
*'|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14 ar A Lapaciacionss:no sen: connuas:
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de S8 CUSGIVA. IR PrmaR °°'?"a la pared.
4.2 ar 16,5 Ademas, guantes y petos mal dispuestos por
2013 Art. 13y 14. :
diferentes partes de la planta.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 33
"“|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Se observan materias primas sin identificar. No|
presentan las fichas técnicas de todas las
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. r‘;at:nastazli'lém as.mfizaiue:t:lgzg I:’:;:;:;g:
5.1{1,2,3.4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 ArL. 29 num. ar 10 * aceplacion y 0
1,2,3,5.6,7.8.9y 10 RIUTAN. .
No presenta soportes de cumplimiento de la
resolucion 4506 de 2013 y 2906 de 2007 para
las materias que aplique.
) " . ) Las areas de elaboracion se comunican
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 g el i
52 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ar 10 ;n::::jr:almeme posibilitan la contaminacion
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Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo

53 de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2: Art. 18 num. 1y ar 10 No se registran todas las variables de proceso.
2
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
12013, Art 18. “
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 s
5.5|de 2013 Art 17: 19 num 1y 2: 4142 de 2012; 4143 de 2012 834,|  ar 5 Mo prssnisn: soptes O6: Bnplamaric de
4143 de 2012.
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 10 No presentan las acciones correctivas cuando
"“ly Res. 1619 de 2015 ar hay desviaciones en las etapas productivas.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 11
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Los resultados analiticos no son
Programa de muestreo, cuarentena liberacion de producto RS SRy ek NdKima T
6.1 R:s.g 2674 de 2013 Art 2'2 i 3y P 1 ar 12,5 produccion. El programa no contemplas las
’ ' ey acciones a realizar cuando hay resultados
analiticos por fuera de norma
6.2 Vida atil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 75 No esta validada la vida 0til de los productos
*“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 ar ' elaborados.
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 75 Se observa producto terminada debido del
|28 num. 1,234 y5 ar ; difusor.
Se realiza evaluacién de rotulado general y
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 nutricional para el producto:QUESO FRESCO
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 o K GRASO SEMIDURO DOBLE CREMA POR
2500G MARCA DELA
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 75 Con la informacién suministrada no se puede
““|Art. 28 num. 6 ar ' realizar la trazabilidad completa.
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL 1

T TRSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE

iNnvirma ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
CodgotvCNS-AMIBZ | Varsion 01 [ Facha de Emision 2023-08-22
Cludad y Fecha I CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24 2§

Ruson Social del Establecmieniy

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO

A

NIT ] 900 190963-6
Tipeo der Qe acaon 'k Dl wfmec ana G rande iec 5
957 0o 2019 PEQUENA
Nosmbra del & [ QUESO FRESCO GRASO SEMIDURQ DOBLE CREMA POR 2500G MARCA DELA J
Registro/permisa/notificacion sanitana r RSA-0027316-2023 l
Prasentacion Comercial y tipo de empaque I 25009 I
Teniendo en cuenta los req la R 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 evaluar el dels l y frontal de los|
o humano .
ASPECTOS A EVALUAR
(El rotulado del alimento items con
declars takls de i de ) Obsarvaciones
nutricional y numero de cumplimiento parcial (ar), o no
porciones? sumplidos(l)
1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE st o Cumple 1,241,3-1,4-1,5-1,6- No presenta soportes de la tabla,
PORCIONES 1,7 presanta tabla nutricional.
Al 1Y 5 Ros. 2492 do 2022 Sila Rospuests ¢s Sl diigence o anoxo 1 del lormalo de avaluacion o incluya of respoctivo
soporte, & la respuesta es no evalue el siguente aspecio
L] alimanto reakiza \ " R st
deciacsold y _:'u. cumplimiento parcial (ar), o no mclosy,
» cumplidos(i)
2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA NO No Cumple

les o evatue of siguiente aspecto

Art. 1 Res. 2492 de 2022 51 la Respuesta es S, dikgence ef anoxo 2 def protocolo ¥ anexe of respective soparte, 31 la respuesta

NUTRICIONALES

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES

&a Tems con
alimento realiza . - ol
""""‘l"":.:‘ m""“’, cumplimiente parcial {ar), 0 no e
NO NIA

evaluaciin y anexe el respectivy soparte sile respuesto es no avalie el siguienis sspecio

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17.18,19.20,21 y 22 Res, 810 de 2021. Si la Respuesta es Si. diligencie el anexa 3 del formato de

& El alimento realiza = da N
declaraciones de propledades - A Obsarvaciones
n ial (ar). ono
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |  do salud an su smpaque? syl e e
DE SALUD 1 A
Art. 23 ¥ 24 Res 810de 2021 y Ant. 4 Res 2482 de 2022. Sila Respuesla es S, diligencie el anoxo 4 del formato de evaluacn
Y anoxe of respaciivo soporte, i la respuesia es no evaius of siguiente aspecto
Tems con
2El alimento Incluye seflo E de i Obsarvaciones
sitivo en ol ? i parcial (ar), o no
5. SELLO POSITIVO -
NO RiA

mgmﬂa o5 no finalice la MEE.E 00

Art. 33 B10 dw 2021 Sila Respuesla es S, diigencie o anexo 5 del formalu de eveluacicn ¢ enexe o respectivo soporte, s la

Observaciones: No presenia soportes de la tabla.

]

Be informa que en ef marco de la estrategia de la lucha contra s degalidad y de

a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar|

del Invima. 0 pliode

an 1a pagine web

gov.ca en ol
contratistas del lnvima pueda llamar & s linea anficarrupcion 745 8533, “Los tiéfancs ss encusmtran ubicados an 1 ciudad da Bogots.

vi A44P . Pars

positles hechon de corrupcidn de funcionarios yio|

Firma

Nombre
cc.

Cargo
Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombre
c.C.

Cargo

ayl

Fitma
DORA JANET GUINTERO LONDONO Nombre CARLOS J\ﬂ() MONTERO CABRERA
51817810 c.c. 1065562346
PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo CONTRATISTA
GTTCO2 Grupo v Deperdencia GTTCO2

Firma

RICARDO ALVAREZ GARCIA Nombre P
19325065 cc. -
REPRESENTANTE LEGAL Cargn 5
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“INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

INSPECCION

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

Codigo:IVC-INS-FM162 | Version:01

[

Fecha de Emision:2023-08-22

Nombre del producto I

QUESQO FRESCO GRASO SEMIDURQO DOBLE CREMA POR 2500G MARCA DELA

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES

EVALUACION

OBSERVACIONES

CRITERIOS EVALUADOS —

La informacidn no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en
modo alguno una impresion errdnea respecte de su contenido nutricional, propiedades nutricionales y de salud,
que indiquen, representen, sugieran ¢ impliquen que el alimento es Util, adecuado o efeclivo para aliviar, tratar o
curar cualquier enfermedad o trastorno fisiolégico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6,2 Articulo 6 Resolucién
810 de 2021 )

La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exaclo de lo que las
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrientes que
contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucion 810 de 2021)

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

) i

-

El titulo de la tabla de informacion nulricional es declarado como “"Informacién Nutricional” o "Datos de
Nutricion™ o "Informacion Nutrimental” en el tipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 Articulo 28
Resolucion 810 de 2021.

1.2

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (analisis de muestras del producto,
informacién de tablas de composicién de alimentos, publicaciones, contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

La informacién nutricional se presenta en idioma espafiol y si figura en idioma dfferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamaro minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubique ., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de la
eliqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del area donde se ubique para la carne cruda envasada a la que se
le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio. unicamente deben|
declarar el contenide de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucién 2492 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusion de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de
2022."

No presenta soportes de la
tabla.

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La labla nutricional
conliene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
declaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de produclos reconstiluidos se declarara considerando
el producio preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral 10.1, 10.2; 10.7,
10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

El orden de los nutrientes segln corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el drea de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30
Resolucion 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla,

Los nutrienles de declaracion obligalonia y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matemdticas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo 10,
Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6

1dn S 48N 409 AN Aekleide 490 hembii DAR de AONAL

No presenta soportes de la
tabla.

El numero de porcicnes por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenide neto del alimento . El tamano de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de
las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracidn de medida casera. (Numeral 10.4|
Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12,2, 12,3, 12.6 Articulo 12 Resolucion 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento:
identifique la letra | (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

No Cumple

Observaciones:No presenta soportes de la tabla.




INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL 1

T INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE

|ﬂ rmaoa ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Codigo IVCANS-FM162 ] Varsion 01 ] Fecha de Emision 202309-22
Cludad y Fecha | CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24 25 |

Raan Social del Estoblecimiania

| ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO I

it | 5001909636 ]
Tipo che Organizaciin fmics speovel ahied ey ande)Dec =
857 002018 [ PEQUENA I
Nombre dal Producio I YOGURT ENTERO CON DULCE DE FEWOA POR 4000G MARCA DELA l
Registrafparmisanotificacion sanitaria [ RSA-DG?MBHO_ZS I
Pressntacion Comercial y lipo de empaque I 4D_0_Dg l
Teniendo en cuenta los lecidos en la Resolt 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 evaluar el lis dela icional y frontal de los)
i 0 empacados para h :
ASPECTOS A EVALUAR
¢El rotulado del alimento hems con
declara tabla de | de pli
nutricional y numerc de cumplimisnto parcial (ar), o no Prsirvacicos
porciones? cumplidos(i)
1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL ¥ NUMERO DE sl No 1,2-1,3-1 4-1,5-1 8- No prasania soportes de la tabla,
PORCIONES Curmple 17 presenta tabla nutricional.
At 1Y 5 Ros 2492 do 2022 Si la Respuosia os SI. diigencio of anéxo 1 del lormalo de ovak o cluya ol rosp
, 8i la re: Sia as no evalue el sigulente aspeclo
LE] alimento reafiza Evaluacién de h"!.' v
deck W"”' .'h" bod cumplimiento parcial (ar), o no O s
cumplidos(i)
2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA NO No Cumple
Art. 1 Res. 2492 de 2022. ) la Respuesta es SI, diligencie ef anexo 2 del protocolo y anexe of respective soparto, sl la respuesta
12s no evaive ef siguiente aspecta
L] alimento realiza N - Weshacon
declaraciones de propiedades = Qbservaciones
cumplimiento parcial (ar). o no
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | Mtricionales en su empague ? i
NUTRICIONALES NO NiA

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17.18,18.20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Si la Respuesta s Si. diigencie el anexc 3 del formato de
Levaluacion y angxe el respectivo soporte, sile respuesta es no svalie ef siguienie aspecio

DE SALUD

4, DECLARACIONES DE PROPIEDADES

LElal Items con
doch i todadk Eval de ot
& m“:: ? cumplimiento parcial (ar}. o no ciones:
e umplidos{l)
NO N/A

ancxe of respeciivo soporte, sila respuests es no evalue el siguiente aspeclo

Arl 23 Y 24 Res 810de 2021 y Ar 4 Ras. 2492 e 2022 Sila Respuesla es Sl dikgenc el anexo 4 del formalo de evaluacion

Rems con
LEl alimanto Incluye sello ! de
positivo en ol 7 cumpli parcial (ar), o no Ot
5. SELLO POSITIVO it
NO NiA

resj 0 08 no fingice la mspoccidn

Arl 33 810 de 2021 Sila Respuesta es Sl diligencie 8l anexo 5 del formalo de evakacion y anexe of respectivo soports, si fa

Observaciones: No presenta soportes de la tabla.

B¢ Informa que en ol marco da la sstratogia de la lucha contra la

pal ¥ de dal Invima. tods persona se puede comunicar a la lnes 7422121 Ext 2005 o denunciar]
en I pigine web wwe.invima.gov.co en ef formularic de invvirne.gov. . Para posibles hechos de corrupcion de funclonerics yio
contratistas del Invima pusde lamar a ba inea anticorrupcion T4S 8533 ‘Los eléfonos sa encuentran ubicados en la cudad de Bogott.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA
Firma

Nombre

cc.

Carmgo
Grupo o Dependancia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma
Nombes
c.C.
Cargo

Ayl

Firma
& 3
DORA JANET QUINTERO LONDONO Nomibre CARLOS IO MONTERO CABRERA
51817810 c.C. 1065562346
AR Cargo CONTRATISTA
GTTCO2 Grupo o Deperdencia GTTCO2
gLl - e
s RICARDO ALVARTZ GARCIA Nombra o
19,325.065 CL. e
REPRESENTANTE LEGAL Cargo -

/



in

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

ima

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

Codigo:IVC-INS-FM162 ]

Version:01 |

Fecha de Emision:2023-09-22

Nombre del producto I

YOGURT ENTERO CON DULCE DE FEIJOA POR 4000G MARCA DELA

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES

G

CRITERIOS EVALUADOS

EVALUACION

OBSERVACIONES

La informacion no describe o presenta el alimento de forma falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en
modo alguno una impresién erronea respecto de su contenido nutricional. propiedades nutricionales y de salud,
que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es Util, adecuado o efectivo para aliviar, tratar o
curar cualquier enfermedad o trastorne fisiologico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2 Articulo 6 Resolucion|
810 de 2021)

La informacion no lleva a los consumidores a creer que existe un conecimiento cuantitativo exacto de lo que las
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrientes que
contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacion nutricional es declarado como “Informacion Nutricional” o "Datos de
Nutricién™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 Articulo 28
Resolucion 810 de 2021.

1.2

Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (analisis de muestras del producto,
informacion de tablas de composicion de alimentos, publicaciones. contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién B10 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

1.3

La informacién nutricional se presenta en idioma espafiol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo)
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubigue . en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de la
eliqueta, con informacién legible en letra Anal o Helvetica y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucion 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del area donde se ubique para la came cruda envasada a la que se|
le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio. anicamente deben
declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusion de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicion del envase.” Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de
2022."

No presenta soportes de la
tabla.

1.4

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La tabla nutricional
conliene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales cue le aplican en caso de
declaracion de propiedad nulricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara considerando|
el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral 10.1, 10.2; 10.7,
10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

El orden de los nutrientes segiin corresponda, sus unidades y su estructura son acordes. el tipo de formato es
acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30
Resolucién B10 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

1.6

Los nutrientes de declaracion obligaloria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo 10,
Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6

Lan 4 400 472 40 5 &ekiecde 40 0 bt BAD o ABDEL

No presenia soportes de [a
tabla,

1.7

El nimero de porciones por empaque esta dedarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamafo de la porcion declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de
las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numeral 10.4/
Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12,3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

No presenta soportes de la
tabla.

Nota: Diligencie la columna "evaluacién" teniendo en cuenta que la escala del ltem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
|§_me_|igm;g_t_a_l. del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento:
identifique la letra | (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

No Cumple

Observaciones:
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{  INSPECCION

. FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS

ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022 Version: 04

Fecha de Emision: )
2022-09-23 Pagina 1 de 2
—————

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

Nombre del Establecimiento

Identificacion del Producto

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO

CREMA DE LECHE POR 10000G MARCA DELA PRODUCTO PARA EL SECTOR GASTRONOMICO

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en una forma
falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una impresion errénea
respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la
verdadera naturaleza, origen, compaosicion o calidad del alimento.

NA

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en su defecto
tener autorizacién del Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan contener
aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual el producto de que se trate,
pueda confundirse o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con
otro producto.

4.6

Las ilustracicnes, gréficas o figuras que hagan alusion a ingredientes naturales que no
contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben aparecer
con la expresion “sabor artificial” junto al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimento,
normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre de
“fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”, siempre que vaya junto con la denominacion
del alimento y en la cara principal de exhibicién.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término “Ingrediente”, y aparecer
en orden decreciente.

NA

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sistema
métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamafio de las letras y numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109 de 2005

54

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, precedido
por la expresion “fabricado o envasado por”. En productos importados deben precisarse,
nombre o razén social y direccion del importador.

54.4

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe aparecer la
siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada para comercializar el alimento)

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd lievar grabada o marcada de cualquier,
modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicaciéon en clave o lenguaje claro
(numérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompanada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceplara como lote, la fecha de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.
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MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cada envase
debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o
duracién minima, en orden estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres primeras letras o en forma

potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, férmulas para lactantes, leche.

5.6. numeérica — afio con los Ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento y/o duracién minima, mediante el
uso de esticker.
INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 NA
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
58 establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo NA
modifiquen, sustituyan o adicionen.
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
9 Declaraciéon cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en el NA
rotulado, por su presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o etiqueta
Art.13  |complementario que contenga en idioma espafiol, la informacién exigida en la Resolucion NA
5109 de 2005
523 La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico NA
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas y declaracion NA
- respectiva
Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua NA

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de

denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud

Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en
la ciudad de Bogota.

“lota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar
1as condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma N(/
Nombre CARLOS JULIO MONTERO CABRERA
C.C. 1065562346

Cargo CONTRATISTA
Grupo o Dependencia GTTCO2 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma

Nombre LVAREZ GARCIA
C.C. 19.325.065

Cargo REPRESENTANTE LEGAL

Firma

Nombre
Cc.C.

Cargo
Grupo o
Dependen

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

DORA JANET QUINTERO
LONDORNO

51817810

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2 -DIROS

S
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ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

Nombre del Establecimiento

Identificacion del Producto

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO

QUESQ FRESCO GRASO SEMIDURO DOBLE CREMA POR 2500G MARCA DELA

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no deberd describir o presentar el producto alimenticio envasado, en una forma
falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una impresion errénea
respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la
verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en su defecto
tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan contener
aditivos.

NA

45

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual el producto de que se trate,
pueda confundirse o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con
otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a ingredientes naturales que no
contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben aparecer
con la expresion “sabor artificial” junto al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimento,
normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre de
“fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”, siempre que vaya junto con la denominacion
del alimento y en la cara principal de exhibicion.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término “Ingrediente”, y aparecer
en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sistema
métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamanfo de las letras y nimeros del contenido neto cumple la Resolucion 5108 de 2005

54

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, precedido
por la expresion “fabricado o envasado por”. En productos importados deben precisarse,
nombre o razon social y direccién del importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe aparecer la
siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada para comercializar el alimento)

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o lenguaje claro
(numérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompanada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptaréd como lote, la fecha de duracién minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacidn o fecha de produccion y deberé cumplir con el numeral 5.6.
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MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cada envase
debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o
duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres primeras letras o en forma

Pagina 2 de 2

5.6. numérica — afio con los Ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento y/o duracién minima, mediante el
uso de esticker.
INSTRUCCIONES PARA EL USO
57 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
5.8 establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo 2
modifiquen, sustituyan o adicionen. RSA-0027316-2023
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES : ;
6 Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en eIJ NA
rotulado, por su presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utlizarse un rolulo o etiqueta
Art.13 complementario que contenga en idioma espariol, la informacién exigida en la Resolucion NA
5109 de 2005
52.3 La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico 2
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas y declaracion NA 3
- respectiva
Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua 2

potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de

denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en
la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar
.ds condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma ’,’M/
Nombre CARLOS JULIO MONTERO CABRERA
C.C. 1.065.562.346

Cargo CONTRATISTA

Grupo o Dependencia GTTCO2 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C
Cargo

O ALVAREZ GARCIA
19.325.065

REPRESENTANTE LEGAL

Firma

Nombre

o 2

Cargo
Grupo o
Dependen

Firma
Nombre
c.C
Cargo

DORA JANET QUINTERO
LONDONO

51817810

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2 -DIROS

-

/

/
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ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

Nombre del Establecimiento

Identificacion del Producto

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO

YOGURT ENTERO CON DULCE DE FELJOA POR 4000G MARCA DELA

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

41

El rétulo no debera describir o presentar el producto alimenticio envasado, en una forma
falsa, equivoca o enganosa o susceptible de crear en modo alguno, una impresidn errénea
respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la
verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto direcio con el alimento, o en su defecto
tener autorizacion del Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan contener
aditivos.

NA

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual el producto de que se trate,
pueda confundirse o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con
otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes naturales que no
contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben aparecer
con la expresion “sabor artificial” junto al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimento,
normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre de
“fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre que vaya junto con la denominacién
del alimento y en la cara principal de exhibicion.

El nombre del producto no
coincide con el otorgado: YOGURT
ENTERO CON DULCE CON

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término “Ingrediente”, y aparecer
en orden decreciente.

MERMELADA DE FEIJOA

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sistema
meétrico. (Sistema Internacional).

El contenido declarado no fue
autorizado en la autorizacion

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamano de las letras y nUmeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109 de 2005

sanitaria.

5.4

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador, precedido
por la expresion “fabricade o envasado por”. En productos importados deben precisarse,
nombre o razon social y direccion del importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe aparecer la
siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o lenguaje claro
(numeérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompariada de la palabra "lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.
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MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cada envase
debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o
duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con niimeros — mes con las tres primeras letras o en forma

5.6, numérica — afo con los Ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior a tres meses.
Mes y ario para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracion minima, mediante el
uso de esticker.
INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISC O NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
5.8 establecido en el articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo 2
modifiquen, sustituyan o adicionen. RSA-0023195-2023
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES g dirtan
6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en el NA
rotulado, por su presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utlizarse un rotulo o etiqueta
Art.13  |complementario que contenga en idioma espafiol, la informacidn exigida en la Resolucion NA
5109 de 2005
523 La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico 2
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas y declaracién 0 _
“ respectiva No declara la tartrazina
Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua 2

potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, férmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de

denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en
la ciudad de Bogota.

“lota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar
.48 condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

e

Firma

Nombre CARLOS JULIO MONTERO CABRERA
CC: 1.065.562.346

Cargo CONTRATISTA

Grupo o Dependencia GTTCO2 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma

Nombre LVAREZ GARCIA
c.C. 19.325.065

Cargo REPRESENTANTE LEGAL

Firma

Nombre
C.C.

Cargo
Grupo o
Dependen

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

DORA JANET QUINTERO
LONDORO
51817810

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2 -DIROS

-
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Subsecretaria de Salud Pablica Acta NUmero :
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos A .
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos S ASMC 023116 :

_———————1.--J———————w_---&——————-n_ld—————-----d————r'----.———————----.-.l————r“'----——————w---lﬂ————”---n—————'--ﬁ——————_

ESE:  coubh fed  su occi clent@ FeoiOR 11O |1 Z02%

IDENTIFICACION DEL VEHICULO

ID vehiculo: Numero de Inscripcién: Numero de carpeta:

Usc do <009% =

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccién:

Caps fong Cigneg

Direccion donde se realiza la inspeccion: o tj &l o A
Localidad: {:__Dﬂ _\. i b c ﬂ .
UPZ: 200 Croncg Barrio: Compo sie (o

Mombre del propietario del vehiculo: :
prop OSCCc Donce] Ru4ic YO
Tipo de documento; C.C.[X|c.E.[INnT[]PEP[ JPs[ 1pTr[ 1 [Namero: [[RZsd6Y

Correo electronico para notificacion® MO ——F e/ g

Direccion de MNotificacion: M © _J[~| NP Teléfono: }U O _h e Ne
Nombre del propietario del producto: ' 'Txﬂ L | VTN M (__}I d ONGCI0 1]

Tipo de documento: C.C. ch.a NIT[_|PEP[_]JPs[_JpTr[] |Ntmero: 1069 :o/ Y IG 5

Correo electronico para notificacion* | | cado l; A Smasl. Com
O T Y r

Direccién de Notificacién: CDﬂ 4u|ﬂ-ﬁr‘) Re R d[jﬁ ri“:’!l : h ) ‘ILQI. e ¥ Teleéfono: = }O Th / :) f7 C? /'

!
il

Linea de intervencion: /_\ |, M e t’"‘l‘_}{j_é SN Ot :... 5?5 OISR

Clase de vehiculo: (v vy O @ _} CA Tipo de carroceria: (1 o nN

Mudelu:?ﬂal Marca: A (‘\}\FL/-’U}Q“) Placa: “; ; } E;T"lf

Sistema de refrigeracion: Sl|y/] NO

ik
I i
Mimero de trabajadores: (’3 ] Horario: Diurno | |Nocturno | |24 horas [ Y Otro:

i |

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes Domingo a domingo Fin de semana IE/ Otro:

Tipo de productos que transporta: | | dewUeacdo s G c+teQs | .'ie“ubﬂ(_}_g Iccte?s Leb. Lle S
deuo dOS COmcos, deuvados ComCDs 4 salyo mendew s, (1vias, uer dui GS.

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

7
Favorable 5

FECHA DE LA Favorable con - % De cumplimiento

SLTIA requerimientos de la dltima inspeccién /l_/ ”
INSPECCION
' Desfavorable al
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion Solicitud del interesado ABDGIECH @ pefickines, guejas
Numero de radicado: y reclamos
NOmero de radicado:

_ 1 ] j Solicitud de practica de pruebas/
Solicitud oficial Evento de interés en salud publica Procesos sancionatorios admin
Numero de radicado:

Otro: Especifique:;
EVALUACION CALIFICACION
Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar,

Aceptable con Requerimiento | AR Mfﬂl’qUB con una K_::uandu el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

lnscanEhbla | Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno de los requisitos
P descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X la casilla “C” cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

Critico Clia inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el vehiculo contintie ejerciendo sus labores.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacién electronica

Hoja 1/4

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT/\

L e 2 o SEEETELT TA Sr EEE
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Subsecretaria de Salud Publica e Acta NUmero i

Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos 4 W .
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos S AS11C 023110+
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1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

Powered by ﬁ CamScanner

T AW T W

1. DISENO DE LA UNIDAD

DE TRANSPORTE A | AR

HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,
368, 369 v 373. Decreto 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,

Num. 5 y 9. Resol, 2505/2004,
Art. 4.)

(12)

- '.-- .
C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

2: EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. 12 3
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Nom. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 vy 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

- C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS A | AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Nam. 5. Art. 14, Nam. 12.)

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013, 4
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

1

3.3 Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013, | o
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, '
4,5,6,7,8,9, 10, 11, 13 y 14. ,_
Articulo 36. Articulo 35, S,
Mumeral 5y 7.)

Impresion; Sacredaris Gensral - Subdirecadn Impranta Distrilal
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R Ly transportadores de alimentos y materias primas para alimentos = < AS11C 023110
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR I HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
3.4 Educacion y Capacitacion
(Resolucion 2674/2013, @
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
.--"'--.f
C
CALIFICACION DEL BLOQUE ’:Sé La calificacién del blogue corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A | AR | HALLAZGOS
!
4.1 Limpieza del vehiculo. g
o

(Resolucion 2674/2013.
Art. 29, Nim. 4 y 5.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

%

//
i L5

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5. VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacion
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 97, 98, 99,
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Num. 6, 7, 8, Art. 30,
Faragrafo 1y 2.)

@

5.2 Empaque, Rotulado y vida util.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19,
Mumeral 2. Art. 29, Nam. 1.)

i

U

C
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Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO 2ot

Nivel de limiento. | =N €as0 que uno o mas de los aspecios

?< Favorable

/" : gn-1ﬂEara// calificado
independiente  del

a evaluar sea identificado como critico y
como Inaceptable (l),
porcentaje de

Favorable con
requerimientos

%

x,_____.__-?"

cumplimiento obtenido, el CONCEPTO

Desfavorable

60-89,9% SANITARIO a emitir sera
DESFAVORABLE vy se procedera a
<59.99% aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

SEGURIDAD respectiva.

lil. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

e
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA/SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion j

Suspension total de trabajos o servicios

Decomiso

Destruccion o desnaturalizacion

V. OBSERVACIONES

o

Yoducdo Qoo 1o +v lor.

Por parte de la autoridad sanitaria: < ¢ em',_}-e Con [E"?‘i‘@ Cl‘?, QE'UE;dG G e
e ! Cﬁﬁfﬁ Clﬁwt\Um Q) I’Tioﬂ”‘iﬁiﬂJfO E:IE \

a InsPecaon nO e eudencig

AN A00 G

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

atendio la inspeccion.

Para constancia previa lectura y ratificacion del co a&dn de la presen a_firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy del mes de del afio en la ciudad de Bogota D. C,

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD EAMITAEI_&,__

Nombre:  © F‘{g;! EJEH%[‘;._‘S

Nombre: L,

Tipo de documento: (" (

Tipo de documento;

Numero de ducumentc? |y ) 6 O :’} . s 6 | |

Numero de documento: /

Profesion u oficio: wmﬁﬁf-g-tgt-, ,qml{,ieﬁ—l&]

Firma: &0 e o, %c A
PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION

Profesion u oficio:

P TESTIGO

Nombre:

Nombre: RYENY < g NG do
Tipo de documento: C.C.[xJC.E.[_INIT[_JPEP[_]Ps[_|PTP[ |

Firma: /
NITLJPEPL_JPsS[_IPTrRL |

Tipo de documento: E.E‘._ﬁﬂ :

Numero de documento: /

Namero deducﬂ}lmentn: / f[‘; ™ érl]- “?(S
iy f ' .1

Cargo: Enca

Firma: //

Imprasian: Secratara General - Subdireccién Imprenta Distrital

itario desfavorable
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

Firma: > o R e
NOT, " cié con fo establekido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto

de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciaré una investigacién administrativa en salud, confor-

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Caodigo Unico Disciplinario™
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